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RESTAURANT HELLERUP SEJLKLUB

SM@RREBR®@D
Kl. 11:00-17:00

1 stk. 99,- / 2 stk. 189,- / 3 stk. 247 -
OBS: Tilbuddet er pr. person og kan derfor ikke deles
Hjemmelavet hgnsesalat med stegte svampe & sprad bacon
Rort tatar med dijonnaise, jordskokkechips & revet sceggeblomme
/g & handpillede rejer med @grredrogn, dildmayonnaise & citron
Avocadomash med citronmayonnaise, regede/saltede mandler & syltede radlzg

Hjemmepaneret rodspaettefilet med remoulade & citron
(Pandestegt: +25,-)

Roastbeef med pickles, syltede agurk, peberrod & ristede |ag

Citron & gin marineret sild med rgdlzg, gin-syltede agurker & dildmayonnaise
Karrysild med kapers, radlzg & smilende seg
Bla kornblomst med kandiserede valngdder & paere
Roget al med rgraeqg, radlzgg & purlag (+50,-)

Svampetoast pd smgarstegt brad, svampe ala creme, syltede bggehatte & porcheret eeg (+35)

Dagens hdndmadder ] stk. 49,- /3 stk. 129,-
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VARME RETTER

Hele dagen
Oksetatar med djjonnaise, jordskokkechips, eeggeblomme, fitter med chilimayonnaise 194, -
Fiskeanretning med lyngrillet tun, edamamebanner, sprade chips, 209,-
citronmayo, tempura rejer, chilimayo, koldraget laks, avocado & wasabicreme
Stjerneskud med koldraget laks, fiskefilet, rejer, granne asparges, lakserogn & dressing 199,-
Pariserbof med eceggeblomme, peberrod, kapers, radlzg, radbede & pickles 199,-
Hellerup burgeren (170g) med ost, bacon, lagringe & fritter med chilimayonnaise 194.-
(Vegetar: halloumi)
Crispy chicken burger med tomat, agurkerelish, fritter & chilimayonnaise 194, -
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SALATER
Hele dagen

Hellerupsalat med spidskal, blandet salat, cherrytomater, agurk, radlag, edamamebanner,
oliven, pesto & croutoner (vaelg mellem)

- Kylling & bacon 184 -
- Tun, laks & rejer 189 -
- Halloumi 179 -

KONTAKT OS:

+45 39 62 88 03
Skal vi holde dit selskab? -
\ MANAGER@RESTAURANTHELLERUPSEJLKLUB.DK
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RESTAURANT HELLERUP SEJLKLUB

SKALDYR & SNACKS
Hele dagen

Calamari med pebermayonnasie & grillet citron
Tempura rejer (4 stk.) med chilimayonnaise

Arancini (3 stk.)) med konfiteret and & sennepsmayonnaise

Oliven & saltede/rpgede mandler
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FORRETTER / SMA RETTER
Kl 17:00-21-30

Oksetatar med dijonnaise, jordskokkechips & revet aeaggeblomme

Tuntatar med ponzumayonnaise, agurk, purlgg & sesam
Klassisk Carpaccio med olivenolie, citron, rucola og parmesanflager
Miniteerte med svampe a la creme, syltede bggehatte & revet vesterhavsost

Graeskarsuppe med chili, bagt greeskar, greeskarkerner & korianderolie
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HOVEDRETTER / VARME RETTER
Kl. 17:00-21:30

Steak af hojreb (300g) med fritter, balsamico-bagt redIzg & bearnaisesauce
Pasta pappadelle med portvins braiseret svinekaeber | flodesauce med svampe
Dagens ret (fra k[.17:00-21:30) se tavlen eller sparg din tjener

Skindstegt sandart med bagte jordskokker, jordskokkepure, hvidvinsauce skilt med dildolie
& kartofler vendt i dild
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DESSERTER
Hele dagen
Karmeliseret aeble trifli med marcipan makroner, fladeskum og ribsgele
Karamel creme brulée med kirstebaersorbet & pistaciecrumble
Brownie med brombeaearcoulis & vaniljeis
Hellerup scoop med vaniljeis, oreoknas, karamel- & chokoladesovs

Risalamande med kirsebaarsauce
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BORNERETTER
Hele dagen

Fiskefilet med fritter & remoulade

Kyllinge nuggets med fritter, gront & remoulade

KONTAKT OS:

+45 39 62 88 03
Skal vi holde dit selskab?
MANAGER@RESTAURANTHELLERUPSEJLKLUB.DK
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MANAGER@RESTAURANTHELLERUPSEIJLKLUB.DK
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Lille / Stor
47.- | 69,-
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LASKEDRIKKE Lille /Stor FADOL & QL
Sodavand 37,-/59,- Odense Pilsnher
Pepsi/ Pepsi Max / Faxe Kondi/ Royal Unibrew
Mirinda Orange .
Odense Classic
Juice 34,- [/ 58,- Royal Unibrew
Appelsinjuice / eeblejuice
PP / / / Rod Ravnsborg
Fersken iste 40 cl 69,- Narrebro bryghus
Hyldeblomstsaft 35,- /55 - Rpdheette (julebrug)
Med eller uden brus Royal Unibrew
BWT vand 75 cf 29,- / 45- Royal IPA
Uden brus/med brus Royal Unibrew
Hjemmelavet limonade 40 c/ 69.- Heineken 0,0%
Passionsfrugt /rabarber /mango / Doing zero 0,0% (flere varianter)
fersken /lime-mynte-ingefaer
Gron Tuborg
KAFFE & VARME DRIKKE DRINKS & SPIRITUS
Iskafte 0’25/0'49 . 36.-/59- Limonade med hvid rom
Karamel/vanijesirup (+5-) Passionsfrugt/rabarber/mango /
Espresso sgl/dbl 36.- /59 - fersken /lime-mynte-ingefaer
Cafe americano 35, - Gin & Tonic
Cafe latte db. 49 - Rom & Cola
Cafe cappuccino db. 49, - Aperol Spritz
Cortado 35 - Hugo Spritz
Macchiato 35 - Limoncello Spritz
Irish Coffee 85 - Snhaps 2 cl./ 0,75 cl.
Chai latte 49 - Sambucca
Tiger spice / vanilje
Fernet branca
Varm chokolade 44 -
Special G&T (med smag)
Te 30,- Hindbaer / pink grapefruit /
Grgn /Sort klementin / hindbaer-rabarber
KONTAKT OS:
+45 39 62 88 03
Skal vi holde dit selskab?
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HVIDVIN

Villa di Mare, Pinot Grigio, Italien (BKO)

Rooiberg, Chardonnay, Sydafrika

Estate, Sauvignon Blanc, Chile

Stagard Riesling, Urban, dstrig (JKO)

100 Hugel, Pinot Blanc, Trocken, Tyskland

Duque de Sevilla, Chardonnay, Spanien

Sancerre Les Caillottes, Sauvignon blanc, Frankrig

Chablis "Vieilles Vignes®, Domaine Coulaudin Bussy, Frankrig
Bourgogne Chardonnay, Cuvee Réserve, Frankrig

RODVIN

Bourgogne Pinot Noir, - Cuvee Réserve, Frankrig

Rooiberg, Shiraz, Sydafrika

Estate, Cabernet Sauvignon, Chile

Marseghina, Ripasso Superiore, Italien

Chianti, Castello di Querceto, Toscana, Italien

Cétes-du-Rhdéne Rouge, Grenache Noir/Syrah, Frankrig (OKO)
Duque de Sevilla, Tempranillo/Carnacha, Spanien

Brunello di Montalcino, D.O.C.G.,, Tenuta Pian delle Vigne, [talien
Head High, Pinot Noir, USA

Massari di San Grato Barolo, Nebbiolo, Italien

Amarone, D.O.C.G., Marseghina, Italien
Clos Saint Jean, Chateauneuf-du-Pape, Frankrig

ROSEVIN

Duque de Sevilla, Garnacha, Spanien
Estate, Cabernet Sauvignon, Chile

Grande Courtade, Cabernet Sauvignon/Merlot/Pinot Noir, Frankrig

Ultimate Provence, Cotes de Provence Rose, Frankrig

MOUSSERENDE VIN

Nancy Carol, Cava Brut, Spanien

Moscato d Asti, Azienda Agr. Rosa Fiore, Italien
Michel Devin, Champagne, Frankrig

Mandois, Champagne, Frankrig

Mandois Rosé, Champagne, Frankrig

DESSERTVIN

Copa Real, Moscatel Organic, IGP, Spanien

Grahams The Tawny Port
Guerrieri-Rizzardi, Recioto di Soave, Italien, 37,5 cl.

KONTAKT OS:

+45 39 62 88 03
Skal vi holde dit selskab?
MANAGER@RESTAURANTHELLERUPSEIJLKLUB.DK
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