Velkommen
T Reataunant Hellowsp scilllub

Pa Restaurant Hellerup sejlklub gnsker vi at give alle en
§od oplevelse med heflig betjening og god mad til
ornuftige priser.

Shal T lolde ot wwmuﬁ?

Husk at vi ogsa afholder selskaber - sa star du og skal
holde et selskab i hyggelige omgivelser er Restaurant
Hellerup sejlklub det oplagte valg. Vi sammensatter
arrangementet efter jeres gnske og vil gare vores bedste
for at give jer en uforglemmelig oplevelse.

Kontakt os pa tif 60 17 48 32 eller
via manager@restauranthellerupsejlklub.dk

i\bningstider

Ring pa 39 62 88 03
Alle hverdage 11-21:30
Weekender 10-21:30




Frokost

77-77

monganwfew?

Morgenkomplet

Serveres lgrdag og sendag fra 10-13
Morgenkomplet * 99.-

2 skiver rugbrad, 2 spejlaeg, 2 skiver skinke, 1 halv
avocado, husets laks

QO&O?M

HANDMADDER +
HOAJTBELAGT SMORREBROD

HANDMAD 1stk « 27.-

Uspecificeret - efter kokkens valg

HANDMADDER 3 stk « 75.-

Uspecificeret - efter kokkens valg

Alt vores smgrrebrgd serveres med
friskbagt rugbred

1for 19,-/ 2 for 155.- / 3 for 185,-

HJEMMELAVET HONSESALAT

Rart med grov sennep, ristede svampe og asparges - toppet
med sprad bacon

RODSPATTEFILLET MED REMOULADE

Serveres med hjemmergrt remoulade og friskskdret citron
( Pandestegt + kr 25,- )

KARTOFFELMAD

Serveres med sprad serrano, radiser, hjemmerart rgget
mayo samt purlgg

TARTARMAD

Serveres med kapers, eeggeblomme og ra lgg samt
troffelmayo

SILDETALLERKEN

Marinerede og karry sild serveret med kapers, lag og
kogte ag - toppet med dild

AG/REJER

Serveret med caviart, dildmayo og citron, toppet med urter
o0g tomat

AVOCADO

syltet radlag, citron mayo, cherrytomat, saltet raget
mandler

GAMMEL OST

Serveres med sky, mgrk rom og lagringe
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REJER & OSTERS

PIL SELV REJER - 120.-

300 gram rosé pil selv rejer - serveret med citron mayo,
frisk citron og ristet bred

DSTERS

Vores gsters serverea med radvinseddike reduktion,
skalottel@g og citron

3 gsters - 90,-

5 gsters - 120,-
7 osters - 150, -

SALATER

VORES SALATBLANDING ER BLANDET
AF TORVETS FRISKE GRONSAGER

CASAR SALAT - 145,

Klassisk Czsar salat med kylling, romaine salat, bacon,
hgvlet parmesan samt croutons

TUN SALAT - 159,

agurk, gulerod, kina radise, koriander, chili, mynte,
soya, benner og wasabi creme, vagtelaeg toppet med
lyngrillet tun

Alt kan kebes som take-away

En du sublben?

VARME FROKOSTRETTER

FISHN CHIPS « 159.-

Fritteret torsk vendt i majs mel, serveret med sauce
tatar samt husets sprade fritter

STJIERNESKUD -+ 159.-

Dampet radspaettefillet, fiskefillet, rejer, granne asparges,
mild dressing , lakserogn, dild og citron

KLASSISK PARISERBOF + 149,

Serveres med aeggeblomme, revet peberrod, kapers,
radlag, radbeder samt pickles - for kr. 30,-
ekstra laves bgffen som 300 g

HELLERUP BURGEREN + 149,

Kan ogsa fas med kylling eller vegetarisk

Serveres i friskbagt briochebolle, med oksebgf eller
vegetarisk, toppes med syltede agurker, lag, agurk,
tomat , ost, bacon samt guacamole. Hertil sprade
fritter, lagringe og mild chilimayo

Tilkab til burgeren; Spejleeg 15,

TARTAR FRITES « 159

Frisk hakket tartar serveret med kapers, lag,
aeggeblomme, peberrod, pickles og karse - hertil sprade
fritter og chilimayo

FISKEANRETNING < 149.-

Bestdende af lyngrillet tun pa bund af tangsalat med
dild mayo, tempura paneredetigerrejer med mild
chilimayo og lime samt husets laks med sauce verte og
dild - hertil friskbagt brad

Husk at finde os pa Facebook
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I7-27.3C

En dojliy abart
FORRETTER
. voves fonnetlon serueres med Riommebagt Brod

Charcuterie » 99.-
Serrano, oksepglse fra lampe, 2 slags ost med tilbehgr,
pesto, tempura rejer med citron mayo - hertil friskbagt
brad

FISKEANRETNING « 139.-

Bestdende af lyngrillet tun pa bund af tangsalat med
dild mayo, tempura paneredetigerrejer med mild
chilimayo og lime samt husets laks med sauce verte og
dild

Som hovedret 179.-
TARTAR « 89.-

Tarter serveret med lag, rugbradschips, kapers og
trgffelmayo - toppet med karse

Serveres som hovedret med fritter for kr 169.-

REJER & OSTERS

PIL SELV REJER - 120.-

300 gram rose pil selv rejer - serveret med citron mayo,

frisk citron og ristet brad

DSTERS

Vores gsters serveret med radvinseddike reduktion,
skalottelgg og citron

3 osters - 90,-
5 gsters - 120, -
7 osters -150.-

HOVEDRETTER

KLASSISK PARISERBOF 300g * 169.-

Serveres med aeggeblomme, revet peberrod, kapers,
radlag, radbeder samt pickles

STJIERNESKUD - 169.-

Bestdende af dampet radspeettefilet, fiskefilet, rejer,
gronne asparges, mild dressing samt lakserogn, dild og
citron

HELLERUP BURGEREN - 149.-

Serveres i friskbagt briochebolle med 200g bgf, syltede
agurker, tomat, lag, agurk, ost, bacon, lggringe samt
guacamole og sprade fritter med chilimayo
(kan ogsa fas som vegetarisk og med kylling)

Tilkab til burgeren; Spejlaeg 15.-
SMORSTEGT RODSPATTE « 198.-

450 Gr. smarstegt rgdspeette, serveret med kapers,
grillet citron, grenne asparges, syltede tyttebeer,
smarsauce og nye kartofler

DAGENS RET - 89.-

Skifter dagligt - sperg enten tjener eller se pa tavlen

Altid stegt fleesk om onsdagen og
fleskesteg om sendagen

MOULES FRITTES « 169.-

Dampede blamuslinger med urter og flade, serveret
m/fritter, citron og dild

Ribeye ¢ 228.-

250 Gr. ribeye af tysk kvie, serveret med fritter,
bearnaisemayo samt bgnnesalat med radlzg og bacon
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Qidt til den spde tand?

CHEESECAKE + 69.-

Med oreo, brombeer, jordbeer og hvid chokolade

BROWNIE - 59,

Husets chokoladebrownie, serveret med rasyltede baer
og vanilje is

Creme Brulee * 79

Klassisk creme brulee serveret med solbaer parfait

Oste tallkerken * 99,

3 oste fra arla unika serveret med kompot og ngdder

E cbyhhe hage mishe?

Ableterte ¢ 35

ADbletaerte serveret med creme fraiche

Mangflr den noget: £
bornene?

BORNEMENU

1 stk. FISKEFILET = 75;-

Serveres med grontsager og sprade fritter og
hjemmergrt remoulade

SPAGHETTI BOLOGNESE « 75.-
1 stk. Kyllingespyd ¢ 75

Serveres med grontsager, fritter og ketchup

Hos os er bgrn op til 12 ar

BORNEDESSERT
2 stk. PANDEKAGER » 75,

Serveret med is, frugt og chokoladesauce

IS « 60.-

Serveret med chokoladesauce og bzer
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Tiltoraten

LASKEDRIKKE

SODAVAND - 29.-/49.

Pepsi, Pepsi max, Faxe Kondi etc.

JUICE -+ 29.-/49.

Appelsin eller Zblejuice

NIKOLINE SAFT » 29.-/52.-

Hyldeblomst/zeble eller
Solbaer/able

THOREAU VAND 0,75 Liter » 235.-/ 38.-

Filtreret vand, serveres ved 3 grader
fas med og uden brus

ISKAFFE « 34.-/58.-

Fas med caramel eller vanilje sirup

VARME DRIKKE

ESPRESSO « 20
CAFE LATTE « 38.-

CAFE AMERICANO - 25.-
EKSTRA ESPRESSO SHOT -« 10.-

IRISH COFEE » 55,
CARSTENSENS THE « 25.-

CAPPUCINO - 38

VARM KAKAQ - 30
CORTADO - 25.-

Alle former for take-away kaffe 30.-

HIEMMELAVET LIMONADE
SMAG EN AF VORES 4 SLAGS LIMONADER 0.5L

PASSIONFRUGT
RABARBER
FERSKEN

MYNTHE/LIME/INGEFAR

Se vores kage og

snack udvalg
i baren

GIN & TONIC

Smag en af vores Iekre gin sammen med en
Fever Tree tonic * 85.,-

GINSCAPE - havtorn
WHITLEY NEILL - kvaede
WHITLEY NEILL - hindbaer

WHITLEY NEILL - rabarber/ingefeer

LONGDRINKS

VODKA 4CL/1/1 + 60,/ 500.-
WHISKY 4CL/1/1 « 60.-/ 500.-

ROM4CL/1/1 - 60,-/500.
GIN 4CL/1/1- 60.-/ 500.-

APEROL SPRITZ 65.-
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SNACKS

OLIVEN « 25,
SMA POLSER -« 35,
SNAPS
@LPAFAD
0D AALBORG 2CL/ 1/1 * 30,/ 650.-
GB PILSNER * 35.-/56; BRONDUM 2CL/1/1 « 30,/ 650,-
GB CLASSIC * 37-/56; LINIE AQUAVIT 2CL / 1/1 + 36.,-/750;
GBBOCK * 39.-/58; 0.P. ANDERSON 2CL / 1/1 + 36.,-/ 750
GB HVEDE + 39,-/58. SPIRITUS
FLASKEOL
TUBORG - 33 FERNET BRANCA + 29.-

0gsa som,_alkoholfrl GAMMEL DANSK 29 -

COGNACVS - 45,
BAILEYS « 45,
ZACAPA 23 ARS « T5;-

ZACAPA X0 « 125,

HUSK AT ALT KAN BESTILLES SOM
TAKE-AWAY

Ring pa 39 62 88 03

iol
Tag gerne en men med A\
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KANOON, CHARDONNAY, SYDAFRIKA
* 1/211.145,- / 1/11l. 248.-

En let og frugtig hvidvin med duft af eksotiske frugter
0g honning.

FOGGY RIVER, SAUVIGNON BLANC, NZ
« 1/211.165,-/ 1/11l. 298.-

Smag af stikkelsbeer, solbaerblade, passionfrugt og
citrus

LA GRANJA VERDE:JB%IIURA, SPANIEN

Cremet, frisk og blomstrende med smag af paere,
fersken og citrus

GUY SAGET VOUX?SAY, FRANKRIG

En dejlig forfriskende hvidvin med en god frugt
bougquet i en halvter udgave

TRIMBACH RIESLING, ALSACE,
FRANKRIG « 475,

Trimbachs riesling er en ren, frisk og elegant risling,
med et naturligt syreindhold

GUY SAGET, SANSCZEEI)RRE, FRANKRIG

Frugtig, frisk og flot smag er kendetegnende for denne

bergmte loirevin

BEAUROY, 1 CRU. gySABI.IS, FRANKRIG

Dyb gylden kulgr  udviklet i glasset en formidabel
Wiftaf rus, ngdder og smar

PAGLAS

KANOON, CHARDONNAY- 50.-
FOGGY RIVER, SAUVIGNON BLANC - 70.-

LA GRANJA, VERDEIO - 85.-
GUY SAGET, VOURAY - 90,

ROSEVINE

CORAL COAST, AUSTRALIEN -
Glas 60,- / 1/111. 248.-

Duften har toner af jordbeer og hindbaer. Smagen er
sgdmefyldt og tonerne af hindbeer og jordbeer gar igen
i eftersmagen

MAISON FRANCAISE, FRANKRIG » 298.-

En dejlig frisk AIX procvence vin - lys og leekker

AIX, FRANKRIG = 325.-

En dejlig frisk og let rose fra provence

AIXMAGNUM1,51.
625.-

LA VILLE FERME, FRANKRIG » 375.-

En dejlig frisk ungdommelig rose, med frugtnoter af
kirsebaer og jordbaer

Restauratgren anbefaler denne

MIRAVAL ROSE, COTES DE PROVENCE, FRANKRIG
FEEM KABBEY,7 8I6IARDONNAY, USA * 500-

Vin expressiv, men rafineret og elegant med fine noter
af hindbeer, fersken florale. Dyrket af slottet som er

Elegant chardonnay, friske af citrus, lime og fersken. ejet af Brad Pitt.

Lidt fedme og krydderier i retning af moskat og vanilje.



RODVINE

CORAL COAST, SHIRAZ, AUSTRALIEN
* 1/211.145,- 1 1/11l. 248.-

Dybrad farve og aromaer med modne solbaer og
rabarber samt blgde taniner

GRAN MIROSSO, ITALIEN
* 1/21.165,-/ 1/11l. 298.-

Intens farve, fantastisk duft af sorte baer, med aner af
sadlig torret frugt

HEAVY ZINFANDEL, USA « 348.-

Fed rig frugt, blide krydderier med bred smag af
kirsebaer, brombaer og skovbaer

COTES DU RHONE, FRANKRIG = 398.-

Blad og balanceret let smag med aner af solbaer og
hindbeer

CA VENDRI, RIPASSO, ITALIEN « 475,

Rig, mgark, fyldig vin, med klare referencer i mgrke
kirsebeer, bitter chokolade og krydderier - et godt valg!

MONTE PINADILLO CR‘!_)I%I%ZA RIBERA, SPANIEN

Harmonisk, blagd frugt og ristede aromer fra fadet. duft
og smag af brombaeer, blabaer og kirsebaer

HAHN WINERY, PINOT NOIR, USA « 575,

Rubinrgd farve med violette toner, ekstrem fin og
elegant smag, med aner af hindbaer og et hint af vanilje

CA VENDRI, AMARONE, ITALIEN « 675.-

Smag og duft er et kapitel for sig, sjeelden set dybde og
rigdom a la blomme, mgrke kirsebaer og hindbaer

BAROLO, GRIMALDI, ITALIEN « 875,-

Rubinrad med en markant duft af kanel, kirsebeer og
rosenblade. En stor barolo der skal smages

CH. DE BEAUCASTEL, CHATEAUNEUF DU
PAPE, FRANKRIG + 1650.-

Alle 13 tilladte druesorter anvendes i fremstillingen af
denne unikke vin. En dejlig mark, teet og kraftig,
leengelevende vin.

PAGLAS

CORAL COAST, SHIRAZ + 30.-
GRAN MIROSSO - 70,

HEAVY ZINFANDEL - 85,

COTE DU RHONE - 90,
IMOUSSERENDE VIN

FILIPETTI ASTI, ITALIEN - 298.-

Klassisk s@d asti med toner af sgde druer og vanilje

CAVA DOM POTIER, SPANIEN +
Glas 50.- /1/1398.-

CLOUET BRUT, CHé%’AGNE, FRANKRIG

Bred frugt fylde med smag af pinot noir. spreaelsk
champagne som kan nydes bdade med og uden mad.

POL ROGER, FRANKRIG - 1295,-

Klassisk, stilren champagne
Magnum 1,5 L - 2995,-

POL ROGER ROSE, 2008, FRANKRIG « 1595.-

Rose Champagne fra Pol Roger, hgj kvalitet og
genkendelig stil

CRISTAL CHAMPAGNE, FRANKRIG « 3295.-

Top champange fra Louis Roederer huset - Stilren
champagne

DE SODE VINE

CASA SILVA, LATE HARVEST, 0,35 CL.
Glas 55,/ 1/1298.-

RECIOTO, ITALIEN
Glas 75,- / 395.-

Italiensk dessertvin fra valpolicella - eksklusiv rgd
dessertvin.



